
DJ Set by Corrado Savasta
 Ballerine e Spettacoli scenografici

VEGLIONE DI CAPODANNO
31 dicembre 2025 - ore 20:45

Un Brindisi elegante per iniziare la serata
Calice di Franciacorta e aperitivo raffinato

Cena di San Silvestro e Intrattenimento
 Voce di Allison, Sax di Marcello Carro

Dancing Flowers del Duo Zamuner

Gran Finale 
Countdown di Mezzanotte e Brindisi, 

Performance Acrobatiche e LED Butterflies
 Musica, luci e atmosfere da sogno

After Party



APERITIVO

 Calice di Franciacorta DOCG
Servito con Ostrica Cirdu, Essenza di Giniu Gin e Sorbetto Artigianale alla Mela Verde

ANTIPASTI

 Carpaccio di Ricciola in Citronette di Lime e Mango
 Tocchi di Branzino Scottato al Timo, accompagnato da Perle di Caviale Kaluga

 Flan di Carciofi Spinosi di Masainas con Fonduta leggera di Pecorino Sardo DOP
 Violino di Pecora Sarda al Coltello

PRIMI

 Risotto Carnaroli “Molas” mantecato al Parmigiano Reggiano, con Scaglie di Tartufo Nero di Laconi
 Raviolo Nero farcito al Gambero Rosso con la sua Bisque

SECONDI

 Calamaro ripieno di Aragosta servito su letto di Verza, Ribes Rossi e Salsa alle Noci
 Filetto Mignon di Manzo marinato al Latte, Limone e Finocchietto Selvatico

DESSERT

 Piramide di Roches Glacée al Fondente, Cuore di Nocciola e Crema al Mascarpone

I festeggiamenti proseguiranno nella nostra Sala Eventi, dove vi delizieremo con:

 Selezione di Frutta Fresca di Stagione, Misto di Frutta Secca,
 Panettone Artigianale ai Tre Cioccolati, Pere e Cioccolato Fondente, 

 Pistacchio e Cioccolato Bianco by Olga Bakery, Pandoro Classico
 Cotechino della tradizione e Lenticchie di Buon Augurio,

 Bollicine Italiane per il Brindisi di Mezzanotte

 Selezione bevande

Ortigu – Carignano del Sulcis DOC – Cantina Munai
Camminera – Vermentino di Sardegna DOC – Cantina Audarya

Acqua minerale
Caffè

Info e Reservation: 0781 66 50 20 - info@luhotel.it - Carbonia Via Costituente snc

Euro 165,00 per persona
Riduzione del 40% per bambini da 3 a 11 anni 


